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NOTE DE SERVICE / DIENSTNOTA

Date / Datum : 06-08-2009
n°/nr. DC/LABO/337757

Objet :
Détermination de SEM (sémicarbazide)

Annexes : 1

La présente note confirme la procédure de
détermination du SEM dans les crustacés, apres
enlevement de la carapace, comme indiqué dans
la Note de service RV/LABO/318833 du 8 juin
2009.

Lors de la séance du 15 juillet 2009 du Comité
permanent de la chaine alimentaire et de la santé
animale, un protocole a été diffusé, décrivant la
procédure a suivre lors de la détection de SEM
dans les denrées alimentaires.

Dans ce protocole, il est stipulé que si possible, un
résultat final pour les produits composés, les
denrées alimentaires transformées et les
crustacés non décortiqués doit toujours étre basé
sur l'analyse de la chair. Ce protocole est joint en
annexe.

Onderwerp:
Bepaling van SEM (semicarbazide)

Bijlagen : 1

Deze nota bevestigt de werkwijze voor de
bepaling van SEM in garnaalachtigen, na
ontdoen van het pantser, zoals aangegeven in
Dienstnota RV/LABO/318833 van 8 juni 2009.

In de zitting van het Permanent Comité voor de
voedselketen en de diergezondheid van 15 juli
2009 werd een protocol verspreid met de te
volgen werkwijze bij het aantonen van SEM in
voedingsmiddelen.

Hierin is bepaald dat, indien mogelijk, een finaal
resultaat voor samengestelde producten,
verwerkte  levensmiddelen en  ongepelde
schaaldieren steeds moet gebaseerd zijn op de
analyse van het vlees. Dit protocol is toegevoegd
in bijlage.
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Notre mission est de veiller a la sécurité
de la chaine alimentaire et a la qualité de nos

aliments, afin de protéger la santé des hommes,
des animaux et des plantes...

Onze opdracht is te waken
over de veiligheid van de voedselketen

en de kwaliteit van ons voedsel, ter bescherming
van de gezondheid van mens, dier en plant...



L'AFSCA demande aux laboratoires agréés Het FAVV vraagt aan de erkende laboratoria om
d'appliquer strictement ce protocole. dit protocol strikt toe te passen.

Le Directeur général Directeur-generaal

ir. Geert De Poorter
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